
         Amuse Bouche  

 

 

Vorspeisen nach Wahl: 

 

Jakobsmuscheln 

Wildkräuter - Zitronengras  

 

Ziegenkäse V 

Rote Beete - Süßkartoffel  

 

 

Hauptgericht nach Wahl: 

 

US Flanksteak 

Getrüffelte Kartoffel – Buschbohnen - Rotweinreduktion 

 

Lammrücken 

Feta – Spinat – Drillinge – Portweinsauce  

 

Adlerfischfilet  

Rote Beete – Orange – Blattspinat – Safran-Fenchel-Sauce 

 

Auberginenpiccata V 

Polenta – Babyspinat – Karamelle Zwiebeln – Pinienkerne - Tomatensugo  

 

 

Dessert nach Wahl: 

 

„Galaktoboureko“  

„Kaimaki“ – Pistazie – Karamelle  

 

Mousse au Chocolat 

Marinierte Früchte – Mandeln – Biskuit  

 

 

3 Gang Menü: 84,90,- Euro pro Person inkl. Empfangsgetränk 

 

 

V : vegetarische Gerichte 

 

 

Silvester Menü 
 


